
Тортилья-ролл с полендвицей, помидором и французской
горчицей (тортилья, сливочный сыр, ветчина, помидор,
французская горчица, листья салата) - 85 г.
Тортилья-ролл с жареным цыплёнком и запечённым
сладким перцем (тортилья, сливочный сыр, листья салата,
филе цыплёнка, перец сладкий, сыр cremette) - 85 г.
Сыр camembert с ягодным муссом и мятой 

Кубик сыра в паприке с вяленой говядиной и оливкой на
шпажке - 30 г.
Сыровяленый окорок на тосте из бородинского хлеба с
луковым джемом и томатом черри - 60 г.
Тарталетка с сырным муссом и орешками - 60 г.

 (подача в шоте) - 30 г.

Х О Л О Д Н Ы Е  Ф У Р Ш Е Т Н Ы Е
З А К У С К И  И  К А Н А П Е

 B E S T  P R I C E
Выход еды на 1 персону - 1000 г.

+375 (25) 999-30-30

Фуршетное
меню
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Брускетта с вяленым томатом, рукколой и кедровыми
орешками - 100 г.
Брускетта с авокадо, томатом черри и хрустящим
луком - 100 г.
Фруктовая шпажка (виноград, клубники, груша, мята)

Салат «Цезарь» с цыплёнком и перепелиным яйцом
(филе цыплёнка, листья салата, томаты, яйцо
перепелиное, заправка, сухарики, сыр пармезан) -
150 г.
Салат «Греческий» с нежной фетой (огурец свежий,
помидор, перец сладкий, сыр фета, лук красный,
оливки, оливковая заправка) - 150 г.

- 150 г.

В  С Т О И М О С Т Ь  Ф У Р Ш Е Т А
В Х О Д И Т :

Обслуживание гостей официантами / подача блюд,
розлив напитков
Сервировка стола изысканной дизайнерской
посудой, приборами и бокалами
Транспортные расходы, погрузка-разгрузка

+375 (25) 999-30-30 2






