
Фуршетное
меню

Тигровая креветка с муссом из бразильского манго
(подача в шоте) - 60 г.
Гриссини с прошутто и луковым джемом (подача в шоте) -
60 г.
Мясная шпажка (балык, салями, вяленая говядина,
оливка) - 60 г.
Сыр моцарелла с томатом черри на шпажке / соус pesto
(подача в шоте) - 60 г.
Тарталетка с тартаром из лосося и свежим огурцом - 30 г.
Кубик тунца с рукколой и кунжутным соусом (подача в
шоте) - 30 г.

Х О Л О Д Н Ы Е  Ф У Р Ш Е Т Н Ы Е
З А К У С К И  И  К А Н А П Е

PREMIUM
Выход еды на 1 персону - 1250 г.

1+375 (25) 999-30-30



+375 (25) 999-30-30

Брускетта с испанской колбасой чоризо и вялеными
томатами - 50 г.
Брускетта с карамелизованной грушей, сыром Memel
Blue и грецким орехом - 50 г.
Фруктовая шпажка (виноград, клубники, груша, мята) -
50 г.
Салат с индейкой и запечённым сладким перцем
(салат айсберг, руккола, филе индейки, томат черри,
яйцо перепелиное, перец сладкий, оливковая
заправка, миндаль) - 100 г.
Салат овощной с сыром тофу (микс-салат, сыр тофу,
огурец, томат черри, редис, морковь, перец чили,
орех кешью, кунжутный соус) - 100 г.

Г О Р Я Ч И Е  Ф У Р Ш Е Т Н Ы Е
З А К У С К И  :

Филе морской форели с томатами черри и красным
сладким луком, соус терияки - 200 г.
Мякоть бедра цыплёнка со сладким перцем на
шпажке, соус унаги - 200 г.
Запечённые овощи (цукини, баклажан, морковь,
горошек) - 200 г.
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В  С Т О И М О С Т Ь  Ф У Р Ш Е Т А
В Х О Д И Т :

Обслуживание гостей официантами / подача блюд,
розлив напитков
Сервировка стола изысканной дизайнерской
посудой, приборами и бокалами
Транспортные расходы, погрузка-разгрузка


